
 

Bei Allergien oder Intoleranzen informieren Sie bitte unsere Mitarbeitenden.     Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwSt. 

 
 
SCHAUMWEIN  1 dl / Fl. 
Prosecco Brut DOCG  9.50 / 65 
Nani Rizzi, Valdobbiadene 
 

Blanc de Noirs Brut AOC Zürichsee  13.50 / 85  

Lüthi Weinbau, Männedorf (Pinot Noir) 
 
 
WEISS    
Aigle «Cuvée des Immortels » Grand Cru Réserve 2020 10.50 / 70 

Pierre Latine, Yvorne (Chasselas) 
 

Grüner Veltliner «Ried Wechselberg» DAC 2022  8.50 / 55 
Weingut Birgit Eichinger, Kamptal / Austria 
 

Sancerre «Terre de Maimbray» AOC 2022  9.50 / 65 

Pascal et Nicolas Reverdy, Maimbray / Loire (Sauvignon Blanc) 

 
 
ROT   
Humagne Rouge «Tradition» AOC Valais 2020 11.00 / 70 

Domaine des Muses, Sierre 
 

Montepeloso «A Quo» IGT 2021  9.50 / 65 
Montepeloso, Suvereto / Maremma / Toscana 
(Sangiovese, Cabernet Sauvignon & Malvasia) 
 

Crozes-Hermitage «Les Meysonniers» AOC 2021 Bio 9.50 / 65 
M. Chapoutier, Vallée du Rhône (Syrah) 

 
 
SÜSS  1 dl 
Cuvée Auslese 2020  14.50 

Weinlaubenhof Kracher, Illmitz (Muskat Ottonel)

MITTAG 
 

MENU   
Zum Menü gibt’s einen kleinen Blattsalat oder eine kleine Tagessuppe.  
 

Rauchtofu im Blätterteigkissen mit gebratenem Gemüse 32 
Weisswein-Limettensauce 
 

Kalbshackbraten an Sherryrahmsauce mit Kartoffelstock 34 
Rüebli (Schweizer Kalb von der Metzgerei Widmer, Lichtensteig) 
 

Schweinsgeschnetzeltes mit Chorizosauce  36 

Reis und Grüne Bohnen (Schweizer Schwein) 

 
VORSPEISE   
Menüsalat oder Menüsuppe  7 
 

Blattsalat mit Croûtons und gerösteten Nüssen   15 
 

Winter-Nüsslisalat mit French-Dressing, Speck, Ei & Croûtons 18 
 

Bunter Randensalat mit Ziegenkäsestrudel  24 
Zitrusfrucht-Marinade & Kräutersalat (Ziegenfrischkäse vom Bio-Hof Enzenen, Muotathal) 
 

Gebratene Wachtel Supreme und Ei  28 

Linsen-Birnen-Salat, Erbsen-Sauce und Cicorino Rosso (Wachtel aus Frankreich) 

 
HAUPTGÄNGE   
Tagliatelle mit Bunten Randen  30 
Hüttenkäse und Gremolata 
 

Gebratene Forellenfilets mit Weissweinsauce  44 
Pastinaken-Püree, Krautstiel-Gemüse (Forellen von der Fischzucht Glauser, Bachs) 
 

Kalbsteak mit gebratenem Chicorée  48 
Peterli-Spätzli & Jus (Schweizer Kalb von der Metzgerei Ziegler, Zürich) 


